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Menüvorschläge (Februar-April) 
 

 

 

Vorspeisen und Zwischengänge 

Hausgemachte Consomme mit Kräuterflädl  9.00 

Kartoffelcremesuppe mit Speck und Croutons  8.00  

Curry-Kokos-Cremesuppe 9.00 

                        Mit Garnele 12.00 

 

Feldsalat „badisch“ mit Speck und Croutons 12.00 

Feldsalat mit Petersilienwurzel 13.50 

 

Gebeizter Fjordlachs mit Petersilienwurzel und Buttermilch  17.00 

 

Gemischter Salat mit Radieschen  8.00 

Grüner Salat mit Radieschen  7.50 
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Hautpgänge 

 

Rosa Bürgermeisterstück vom Wagyu Rind  
an Madeira-Jus mit zweierlei Gemüse und gratinierten Kartoffeln  36.00 

Kalbsbraten an Pilzrahmsauce mit Gemüse und Spätzle  28.00 

 
Fregola Sarda mit gegrilltem Lauch und Parmesanschaum  21.00 

 
Rosa gebratener Kalbstafelspitz  
an Pilzrahmsauce mit Gemüse und Spätzle 32.00 

 

Gebratener Lachs & Garnele mit Parmesanschaum 
Fregola Sarda und gegrilltem Lauch 34.00 
 

Rinderfilet an Rotwein-Schalotten-Jus mit Spinat und Pommes-Dauphin 41.50 

Kikok-Hähnchenbrust an Rotwein-Schalotten-Jus  
mit Karottengemüse und Kartoffelblinis 28.00 
 

 
Chateaubriand in zwei Gängen serviert 
Chateaubriand  
mit Rotwein-Schalotten-Jus, Gemüse und Kartoffel-Morchel-Taler 
----- 
Chateaubriand  
mit Cognacrahmsauce, Gemüse und Spätzle    45.00 
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Dessert 

 

Creme Karamell mit frischen Früchten, Vanillesahne                             10.50 
 
Creme-Brullee mit Mango und Passionsfrucht 12.50 
 
Coupe Danmark, Vanilleeis mit Sahne und hausgemachte 
Schokoladensauce 9.50 
 

Sorbetvariatioin mit frischen Früchten  9.50 

 

Valrhona Schokolade mit Banane und Cashewkernen   13.00 

 

 

 

Selbstverständlich können Sie auch gerne Gerichte aus unserer aktuellen 

Speisekarte wählen.  

 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Mehrwertsteuer  

 

Natürlich ist bei uns auch ein Stehempfang möglich mit dem passenden 

Aperitif (nach Wahl und auf Sie abgestimmt) 

und Gebäck (Käsestangen, kleine Flammenkuchen mit Speck & Zwiebeln 

oder mit Fetakäse) ab 5.00 £ pro Person   


